
D e  f e e s t d a g e n  z i j n  o m  s a m e n  t e  v i e r e n .D e  f e e s t d a g e n  z i j n  o m  s a m e n  t e  v i e r e n .
M e t  g o e d e  w i j n ,  h e e r l i j k e  g e r e c h t e n  e n  w a r m eM e t  g o e d e  w i j n ,  h e e r l i j k e  g e r e c h t e n  e n  w a r m e

m o m e n t e n  m e t  e l k a a r.m o m e n t e n  m e t  e l k a a r.

Kers t d i n e r



Voorgerecht

Tussengerecht

Dessert
CHEESECAKE BRÛLÉE   

Roodfruit compote

GRANITA VAN GRAPEFRUIT EN CHAMPAGNE

Amuse van de chef 
65,-
p.p.

Hoofdgerecht
STEAK VAN HERT 

Gebakken bospaddenstoelen | ratatouille | portsaus 

ROODBAARS 
Citroenrisotto | zeekraal

RAVIOLI  
Pompoen | pijnboompitten | rucola
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EENDENBORST  
Bietentartaar | bramenjus | wortelcrème | zwarte truffel     

SASHIMI TRIO 
3 soorten sashimi | wakame | krokant van nori  

TOMATENTAARTJE 
Vijgencompote | tomaat | olijf | basilicum  
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Bijpassend wijnarrangement: € 34,50


